
CELESTINO

I  T O R T E L L I N I



i  T O R T E L L I N I
Pasta spec iale  fresca di  farina di  grano tenero all ’uovo
farcita con rip i eno a base  d i  parmigiano reggiano e  carne

Sfoglia 65%: farina di grano tenero tipo “00”, uova  27%,  semola di grano duro. 
Ripieno 35%: carne di suino, Parmigiano Reggiano 24% (latte, caglio, 

sale), mortadella Bologna IGP (carne di suino,  trippino di suino,  sale,  
saccarosio,  spezie,  antiossidante: ascorbato di sodio,  conservante: nitrito 

di sodio, prosciutto crudo (carne di suino,  sale),  carne di bovino,  sale,  
noce moscata.
Prodotto in uno stabilimento che utilizza sedano.

Conservare a temperatura tra 0oC e 4oC.

Cuocere nel brodo di carne  per 2/3 minuti e consumare oppure 
condire a piacere

UNITÀ PER 
100 g

valore 
energetico

kcal
kj

293
1229

carboidrati
di cui zuccheri

g
g

30,2
0,5

grassi totali
di cui saturi

g
g

11,0
5,3

UNITÀ PER 
100 g

proteine g 16,6

fibra
alimentare g 2,4

sodio g 0,6

VALORI NUTRIZIONALI MEDI

CODICE TIPOLOGIA PESO EAN SHELF-LIFE

PRTOMA Catering variabile 0,5 – 1,0 -1,8 kg 2108280 20 gg

PRTINI Take away fisso 0,250 kg 8032603790042 47 gg
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T O R T E L L O N I  R I C O T TA  E  S P I N AC I



T O RT E L L O N I  R I C O T TA  e  S P I N AC I
Special itÀ al imentare  senza aromi  e  s enza conservanti  aggiunti

Sfoglia: farina di grano tenero tipo “00”, uova  27%,  semola di grano 
duro (se verde con aggiunta di spinaci). 

Ripieno: ricotta vaccina 66% (siero di latte, latte, sale), Grana 
Padano (latte, sale, caglio, conservante: lisozima), spinaci 6%, 

pangrattato (farina di grano tenero tipo “0”, lievito di birra, 
sale), sale, noce moscata. 

Tortelloni tradizionali: con aggiunta di ricotta ovina.

Conservare a temperatura tra 0oC e 4oC.

Cuocere in acqua bollente per 3/4 minuti e 
condire a piacere.

CELESTINO

UNITÀ PER 
100 g

valore 
energetico

kcal
kj

240
1009

carboidrati
di cui zuccheri

g
g

25,4
1,3

grassi totali
di cui saturi

g
g

9,0
6,0

fibra alimentare g 1,7

sodio g 0,48

minerali g 1,71

UNITÀ PER 
100 g

proteine g 12,5

fibra
alimentare g 3,8

sodio g 0,05

VALORI NUTRIZIONALI MEDI

CODICE TIPOLOGIA PESO EAN SHELF-LIFE

PRTORI Catering variabile 2 kg 210420 12 gg

PRTOGI
tradizionali Catering variabile 2 kg 210420 12 gg

PRTOVE
tradizionali 
verdi

Catering variabile 2 kg 210420 12 gg

PRONI300 Take away fisso 0,300 kg 8032603790479 42 gg
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G N O CC  O
Farina di grano tenero “00”, latte, acqua, strutto, sale, grassi e oli vegetali 

non idrogenati, lievito di birra, agente lievitante: bicarbonato di sodio, 
olio extra vergine di oliva, emulsionanti: mono e digliceridi degli acidi 

grassi, correttore di acidità: acido citrico, aromi.

Conservare a una temperatura tra 0ºC e 4ºC.

Togliere dal frigo solo 15 minuti prima della 
cottura.

Immergere il gnocco completamente in strutto o 
olio bollente, cuocere per circa un minuto per parte 
ottenendo il grado di doratura gradito. 

CELESTINO

UNITÀ PER 
100 g

valore 
energetico

kcal
kj

316
1322

carboidrati g 3,3

grassi totali g 17,6

UNITÀ PER 
100 g

proteine g 15,0

fibra
alimentare g 0,6

VALORI NUTRIZIONALI MEDI

CODICE TIPOLOGIA PESO EAN SHELF-LIFE

AGTIFR Catering variabile 72 pezzi 8 gg

AGTIFR500 Take away variabile 0,6 kg 220982 12 gg
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C R E S C E N T I N E  p e r  T I G E L L E
Farina di grano tenero “00”, latte, strutto, acqua, grassi e oli vegetali non 

idrogenati, lievito di birra, panna (crema di latte, proteine del latte, 
stabilizzante: farina di semi di carrube, carragenina), sale, olio extra 

vergine di oliva, emulsionanti: mono e digliceridi degli acidi grassi, 
correttore di acidità: acido citrico, aromi.

C R E S C E N T I N E  p e r  T I G E L L E 
integrali       
Farina di grano tenero “00”, farina di grano tenero integrale, 
latte, strutto, acqua, grassi e oli vegetali non idrogenati, 
lievito di birra, panna (crema di latte, proteine del latte, 
stabilizzante: farina di semi di carrube, carragenina), sale, 
olio extra vergine di oliva, emulsionanti: mono e digliceridi 
degli acidi grassi, correttore di acidità: acido citrico, aromi.

Conservare a una temperatura tra 0ºC e 4ºC.

Togliere dal frigo 1 ora prima e cuocere a fuoco moderato solo 
nell’apposita tigelliera.
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CODICE TIPOLOGIA PESO EAN SHELF-LIFE

AGTIPOV Tigelle Take away fisso 72 pezzi 8032603790028 12 gg

AGTIGI
Tigelle integrali Take away fisso 72 pezzi 8032603790028 12 gg

AGTIP18 Tigelle Take away fisso 18 pezzi 8032603790011 12 gg

AGTIN18
Tigelle integrali Take away fisso 18 pezzi 8032603790455 12 gg


